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RELATÓRIO 

O Serviço Social do Comércio do Rio Grande do Norte (Sesc RN), entidade do Sistema 

Fecomércio RN, em mais uma iniciativa de proporcionar saúde, qualidade de vida e 

lazer para o povo potiguar, realizou a etapa Mossoró do Circuito Sesc de Corridas. 

Neste sábado, 25, a Estação das Artes Elizeu Ventania, em Mossoró, recebeu cerca de 

6 mil participantes, entre atletas e público, se consolidando como a maior corrida do 

Oeste Potiguar. 

O Senac-RN foi reconhecido pela Microsoft como Escola-Modelo. Parabéns a todos os 

envolvidos! 

Caicó vai se transformar, mais uma vez, na capital da gastronomia potiguar. Nos dias 

31 de outubro e 1º de novembro, a Praça Monsenhor Walfredo Gurgel, no entorno da 

Catedral de Sant’Ana, será palco da 3ª edição do Festival Gastronômico de Caicó. 

O grupo de teatro Fulano di Tal (MS) une poesia e magia em Natal com o espetáculo 

“A fabulosa história do guri-árvore”, que será apresentada dia 29 (quarta), às 19h, no 

Sesc Zona Norte, bairro Potengi. A peça é uma fábula que mistura humor e emoção, 

convidando o público a mergulhar em um universo de imaginação e sensibilidade. A 

montagem chega a Natal através do projeto Palco Giratório Sesc RN 2025. 

A estimativa do mercado financeiro do Brasil para o Índice Nacional de Preços ao 

Consumidor Amplo (IPCA) - considerado a inflação oficial do país - passou de 4,70% 

para 4,56%, em 2025.  A previsão foi publicada no boletim Focus desta segunda-feira 

(27), pesquisa divulgada semanalmente pelo Banco Central (BC), com a projeção de 

instituições financeiras para os principais indicadores econômicos do país. 

Quase metade dos brasileiros (47%) planeja aproveitar os descontos da Black Friday 

de 2025 e antecipar as compras de Natal. As categorias mais desejadas são 

eletrodomésticos (44%), eletrônicos (35%), moda (35%), casa e decoração (33%) e 

beleza (18%). Os dados são do estudo “Panorama de Consumo”, do Mercado Pago. 

A desistência de compras em sites internacionais por causa do custo com o Imposto de 

Importação cresceu de 13% para 38% de maio de 2024 a outubro de 2025. A pesquisa 

Retratos do Brasil, encomendada pela CNI (Confederação Nacional da Indústria) à 

empresa de pesquisas Nexus, foi divulgada nesta 2ª feira (27.out.2025). O resultado 

mostra o salto de 25 pontos percentuais nos cancelamentos. 

O Brasil registrou US$ 6,04 bilhões (cerca de R$ 32,5 bilhões) em receitas entre janeiro 

e setembro de 2025 com o turismo internacional, o maior valor da série histórica para 

o período. O resultado representa uma alta de 11,7% em relação aos primeiros nove 

meses do ano passado.   



 
 

Etapa Mossoró do Circuito Sesc de Corridas reúne 6 mil pessoas na Estação das 

Artes Eliseu Ventania 

Link https://www.omossoroense.com.br/etapa-mossoro-do-circuito-sesc-de-
corridas-reune-6-mil-pessoas-na-estacao-das-artes-eliseu-ventania/  

Data da 
publicação 

27/10/2025 

Veículo O MOSSOROENSE 

Classificação POSITIVO 

 

Etapa Mossoró do Circuito Sesc de Corridas reúne 6 mil pessoas na Estação das 

Artes Eliseu Ventania 

O Serviço Social do Comércio do Rio Grande do Norte (Sesc RN), entidade do Sistema 

Fecomércio RN, em mais uma iniciativa de proporcionar saúde, qualidade de vida e 

lazer para o povo potiguar, realizou a etapa Mossoró do Circuito Sesc de Corridas. 

Neste sábado, 25, a Estação das Artes Elizeu Ventania, em Mossoró, recebeu cerca de 

6 mil participantes, entre atletas e público, se consolidando como a maior corrida do 

Oeste Potiguar. 

O evento contou com as modalidades Infantil, Adulta (5 km e 10 km) e Caminhada 

Solidária, cuja arrecadação de alimentos aconteceu durante a entrega dos kits 

atletas, nos dias 24 e 25 de outubro. As doações foram destinadas inteiramente ao 

Sesc Mesa Brasil, projeto de distribuição de alimentos e combate à fome. 

Para esse ano, foram disponibilizadas 3.000 vagas para os atletas. Todas esgotadas 

com cerca de um mês de antecedência. “O público de Mossoró nos surpreendeu, 

positivamente. mais uma vez. Aumentamos em mais de 50% o número de inscrições 

com relação ao ano passado e esgotamos as vagas antes do imaginado. Os 

mossoroenses dão valor à qualidade de vida, então nós estamos aqui trazendo 

esporte, lazer e diversão para toda a família”, afirmou Marcelo Queiroz, presidente 

do Sistema Fecomércio. 

Com a estrutura, montada na Estação das Artes, a edição 2025 contou com um 

espaço recreativo para as crianças e ações de Educação em Saúde. Na parte cultural, 

a animação da festa ficou com o DJ Yan Dantas e a cantora Renata Falcão. 

Este ano, a premiação acontecerá em uma data diferente da prova. No dia 05 de 

novembro, na unidade Sesc Mossoró, serão premiados os atletas, em suas diversas 

categorias, e as empresas mossoroenses que tiveram o maior número de 

funcionários inscritos na Corrida. 

https://www.omossoroense.com.br/etapa-mossoro-do-circuito-sesc-de-corridas-reune-6-mil-pessoas-na-estacao-das-artes-eliseu-ventania/
https://www.omossoroense.com.br/etapa-mossoro-do-circuito-sesc-de-corridas-reune-6-mil-pessoas-na-estacao-das-artes-eliseu-ventania/


 
 

A etapa Mossoró do Circuito Sesc de Corridas 2025 contou com o patrocínio de Café 

Santa Clara, Frutfrios, Castanha Pequena Maria, Slup Sorvetes, Nossa Fruta Brasil, 

Mais Leve, Gelice, Hiper Queiroz, TCM Telecom, Piracanjuba e Partage Shopping 

Mossoró. Ainda contou com o apoio de Miranda Computação, Viva Mais, Trend 

Óculos, Athletic Fit, Garbos Hotéis e Eventos, Sport Magia, Viva Mais, Pipoca Bokus, 

Uninassau, UNP e Prefeitura Municipal de Mossoró. 

  



 
 

Etapa do Circuito Sesc de Corridas reúne 6 mil pessoas em Mossoró 

Link https://agorarn.com.br/ultimas/etapa-do-circuito-sesc-de-corridas-
mossoro/  

Data da 
publicação 

28/10/2025 

Veículo AGORA RN 

Classificação POSITIVO 

 

Etapa do Circuito Sesc de Corridas reúne 6 mil pessoas em Mossoró 

Evento realizado no último fim de semana contou com as modalidades Infantil, 

Adulta (5 km e 10 km) e Caminhada Solidária 

Redação 

Cerca de 6 mil pessoas, entre atletas e público, participaram, no último sábado, de 

etapa Mossoró do Circuito Sesc de Corridas. A corrida teve como ponto central a 

Estação das Artes Elizeu Ventania. A corrida foi promovida pelo Serviço Social do 

Comércio do Rio Grande do Norte (Sesc RN), entidade do Sistema Fecomércio RN. Em 

nota, o Sesc afirmou que a iniciativa busca “proporcionar saúde, qualidade de vida e 

lazer para o povo potiguar”. 

O evento contou com as modalidades Infantil, Adulta (5 km e 10 km) e Caminhada 

Solidária, cuja arrecadação de alimentos aconteceu durante a entrega dos kits 

atletas, nos dias 24 e 25 de outubro. As doações foram destinadas inteiramente ao 

Sesc Mesa Brasil, projeto de distribuição de alimentos e combate à fome. 

 

Corrida teve como ponto central da estrutura a Estação das Artes Elizeu Ventania - 

Foto: sesc/reprodução 

Para este ano, foram disponibilizadas 3.000 vagas para os atletas. Todas esgotadas 

com cerca de um mês de antecedência. “O público de Mossoró nos surpreendeu, 

positivamente. mais uma vez. Aumentamos em mais de 50% o número de inscrições 

com relação ao ano passado e esgotamos as vagas antes do imaginado. Os 

mossoroenses dão valor à qualidade de vida, então nós estamos aqui trazendo 

esporte, lazer e diversão para toda a família”, afirmou Marcelo Queiroz, presidente 

do Sistema Fecomércio. 

https://agorarn.com.br/ultimas/etapa-do-circuito-sesc-de-corridas-mossoro/
https://agorarn.com.br/ultimas/etapa-do-circuito-sesc-de-corridas-mossoro/
https://agorarn.com.br/ultimas/corrida-caminhada-da-alrn-reune-servidores/
https://www.sesc.com.br/


 
 

Com a estrutura, montada na Estação das Artes, a edição 2025 contou com um 

espaço recreativo para as crianças e ações de Educação em Saúde. Na parte cultural, 

a animação da festa ficou com o DJ Yan Dantas e a cantora Renata Falcão. 

Este ano, a premiação acontecerá em uma data diferente da prova. No dia 5 de 

novembro, na unidade Sesc Mossoró, serão premiados os atletas, em suas diversas 

categorias, e as empresas mossoroenses que tiveram o maior número de 

funcionários inscritos na Corrida. 

A etapa Mossoró do Circuito Sesc de Corridas 2025 contou com o patrocínio de Café 

Santa Clara, Frutfrios, Castanha Pequena Maria, Slup Sorvetes, Nossa Fruta Brasil, 

Mais Leve, Gelice, Hiper Queiroz, TCM Telecom, Piracanjuba e Partage Shopping 

Mossoró. Ainda contou com o apoio de Miranda Computação, Viva Mais, Trend 

Óculos, Athletic Fit, Garbos Hotéis e Eventos, Sport Magia, Viva Mais, Pipoca Bokus, 

Uninassau, UNP e Prefeitura Municipal de Mossoró. 

  



 
 

Corrida 1 

Link https://tribunadonorte.com.br/colunas/corpo-parado-pais-cansado/  

Data da 
publicação 

28/10/2025 

Veículo TRIBUNA DO NORTE/ESPORTES DE PRIMEIRA 

Classificação POSITIVO 

 

Corrida 1 

O Serviço Social do Comércio do Rio Grande do Norte (Sesc RN), entidade do Sistema 

Fecomércio RN, em mais uma iniciativa de proporcionar saúde, qualidade de vida e 

lazer para o povo potiguar, realizou a etapa Mossoró do Circuito Sesc de Corridas. 

Neste sábado, 25, a Estação das Artes Elizeu Ventania, em Mossoró, recebeu cerca de 

6 mil participantes, entre atletas e público, se consolidando como a maior corrida do 

Oeste Potiguar. O evento contou com as modalidades Infantil, Adulta (5 km e 10 km) 

e Caminhada Solidária, cuja arrecadação de alimentos aconteceu durante a entrega 

dos kits atletas, nos dias 24 e 25 de outubro. As doações foram destinadas 

inteiramente ao Sesc Mesa Brasil, projeto de distribuição de alimentos e combate à 

fome. 

  

https://tribunadonorte.com.br/colunas/corpo-parado-pais-cansado/


 
 

ESCOLA-MODELO 

Link https://agorarn.com.br/coluna/procon-natal-intensifica-fiscalizacoes-em-
postos-de-combustiveis-e-prepara-acoes-para-black-friday/  

Data da 
publicação 

28/10/2025 

Veículo AGORA RN/LUIZ ALMIR 

Classificação POSITIVO 

ESCOLA-MODELO 

O Senac-RN foi reconhecido pela Microsoft como Escola-Modelo. Parabéns a todos os 

envolvidos! 

  

https://agorarn.com.br/coluna/procon-natal-intensifica-fiscalizacoes-em-postos-de-combustiveis-e-prepara-acoes-para-black-friday/
https://agorarn.com.br/coluna/procon-natal-intensifica-fiscalizacoes-em-postos-de-combustiveis-e-prepara-acoes-para-black-friday/


 
 

Festival Gastronômico de Caicó 2025 reúne grandes nomes da cozinha nordestina a 

partir desta sexta (31) 

Link https://pensenumanoticia.com.br/festival-gastronomico-de-caico-2025-
reune-grandes-nomes-da-cozinha-nordestina-a-partir-desta-sexta-31/  

Data da 
publicação 

26/10/2025 

Veículo BLOG PENSE NUMA NOTÍCIA 

Classificação NEUTRO 

Festival Gastronômico de Caicó 2025 reúne grandes nomes da 

cozinha nordestina a partir desta sexta (31) 

Caicó vai se transformar, mais uma vez, na capital da 

gastronomia potiguar. Nos dias 31 de outubro e 1º de 

novembro, a Praça Monsenhor Walfredo Gurgel, no entorno da 

Catedral de Sant’Ana, será palco da 3ª edição do Festival 

Gastronômico de Caicó. 

O evento promete dois dias de experiências únicas, valorizando 

os sabores e talentos da culinária nordestina, a partir das 17h, 

com entrada gratuita. A programação completa da edição 2025, 

pode ser conferida no instagram @festivalgastronomicodecaico 

O Festival celebra Caicó como a terra da carne de sol e do 

queijo, exaltando os ingredientes que são símbolos da 

identidade seridoense e que estarão presentes em diversas 

criações apresentadas nas oficinas gratuitas da Cozinha Show. O 

espaço receberá a partir desta sexta-feira (31), dez grandes 

nomes da gastronomia nordestina que vão compartilhar 

técnicas, receitas e histórias, com degustações abertas ao 

público. 

As oficinas também terão um olhar especial para o Movimento 

Feito Potiguar, iniciativa que valoriza a produção e o 

https://pensenumanoticia.com.br/festival-gastronomico-de-caico-2025-reune-grandes-nomes-da-cozinha-nordestina-a-partir-desta-sexta-31/
https://pensenumanoticia.com.br/festival-gastronomico-de-caico-2025-reune-grandes-nomes-da-cozinha-nordestina-a-partir-desta-sexta-31/


 
 

empreendedorismo local. Os chefs convidados irão criar pratos 

que destacam marcas e ingredientes potiguares, reforçando o 

compromisso do evento com a economia criativa e a 

sustentabilidade regional. 

“O festival vai além dos pratos apresentados. É uma experiência 

social, onde o público vai poder ter acesso a oficinas de 

capacitação, valorização de seus produtos e contato direto com 

grandes nomes da cozinha nordestina”, destacou Diego Vale, 

organizador do Festival Gastronômico de Caicó. 

Entre os nomes confirmados para essa edição, dois destaques 

da gastronomia nordestina prometem encantar o público. O 

paraibano Cumpade João, chef, músico e pesquisador do 

folclore, vencedor do Prêmio Dólmã Nacional de Melhor Chef 

do Brasil (2018) e jurado do programa MasterChef 

Celebridades. 

Cumpade João traz para o Festival sua essência que une saberes 

do campo e sabores da cozinha nordestina de raiz. Já José 

Roberto Caju, vencedor do MasterChef Brasil (2024) chega a 

Caicó com a proposta de aproximar o público do universo da 

alta gastronomia. Formado pelo tradicional Le Cordon Bleu, ele 

promete surpreender o público com técnicas apuradas e 

combinações de sabores. 

Mais do que um evento gastronômico, o Festival Gastronômico 

de Caicó tem como propósito projetar o município como 

destino turístico cultural e gastronômico, fortalecendo 

empreendimentos locais de alimentos e bebidas, estimulando o 

empreendedorismo, a inovação e a competitividade regional. 

Em 2025, o evento passou a integrar o Calendário Oficial de 

Eventos do Rio Grande do Norte, por meio da Lei nº 



 
 

12.284/2025, consolidando-se como uma das maiores 

celebrações da culinária potiguar. 

RN em destaque 

A programação da 3ª edição do Festival Gastronômico de Caicó 

também destaca cinco chefs caicoenses que vêm se projetando 

em diferentes partes do país. Rodrigo Levino, que viveu a 

infância em Caicó e hoje comanda em São Paulo o restaurante 

Jesuíno Brilhante — especializado em culinária sertaneja e 

reconhecido entre os melhores da capital paulista. 

O influencer Jarlles Gois, formado pelo SENAC, trocou o Direito 

pela gastronomia e hoje se destaca nas redes sociais com 

conteúdos sobre culinária e estilo de vida. Aillane Rodrigues, 

comunicóloga social e futura gastrônoma pela Uninassau 

(Campina Grande), leva para a cozinha as histórias e afetos do 

Sertão. 

O Festival também recebe a presença de Wanderson Gomes, 

autor do prato “Meu Sertão”, vencedor do Circuito de 

Restaurantes do Festival Gastronômico de Caicó 2024. Também 

integra o time, o Chef Josifran Gomes, bicampeão do Festival 

Enchefs RN, vencedor do Chef Arretado de Caicó e premiado 

com o Prêmio Nacional Dólmã. 

Destaque para os profissionais e também para as instituições 

que promovem a gastronomia no Rio Grande do Norte. O 

SENAC Barreira Roxa, instituição referência aqui no estado, 

também marca presença com Elizabeth Assunção, instrutora e 

ProChef pelo Culinary Institute of America, e Gustavo Almeida, 

mixologista premiado que já representou o Brasil em 

competições internacionais na China e na Rússia. 



 
 

A Chef Maristela Silva, presença tradicional no evento, 

completa o time. Formada em Gastronomia (UnP), é professora 

em cursos de cortes especiais, cozinha brasileira, massas e 

bolos regionais. 

O Festival Gastronômico de Caicó 2025 é uma realização da 

Agência Referência, com apoio do Sebrae-RN, Fundação José 

Augusto, Governo do RN, FESPEG, ELI Caicó, Cáritas Diocesana 

de Caicó, IFRN Campus Currais Novos, Universidade Potiguar 

(UnP), ACAF, Deputado Adjuto Dias, Sistema Fecomércio 

RN, SESC e SENAC. 

 

  



 
 

Festival Gastronômico de Caicó celebra sabores e tradições do Nordeste a partir 

desta sexta (31) 

Link https://diariodorn.com.br/festival-gastronomico-de-caico-celebra-sabores-
e-tradicoes-do-nordeste-a-partir-desta-sexta-31/  

Data da 
publicação 

26/10/2025 

Veículo DIÁRIO DO RN 

Classificação NEUTRO 

Festival Gastronômico de Caicó celebra sabores e tradições do 

Nordeste a partir desta sexta (31) 

 

Foto: Divulgação 

Caicó vai se transformar, mais uma vez, na capital da 

gastronomia potiguar. Nos dias 31 de outubro e 1º de 

novembro, a Praça Monsenhor Walfredo Gurgel, no entorno da 

Catedral de Sant’Ana, será palco da 3ª edição do Festival 

Gastronômico de Caicó. O evento promete dois dias de 

https://diariodorn.com.br/festival-gastronomico-de-caico-celebra-sabores-e-tradicoes-do-nordeste-a-partir-desta-sexta-31/
https://diariodorn.com.br/festival-gastronomico-de-caico-celebra-sabores-e-tradicoes-do-nordeste-a-partir-desta-sexta-31/
https://diariodorn.com.br/wp-content/uploads/2025/10/WhatsApp-Image-2025-10-27-at-09.34.45.jpeg


 
 

experiências únicas, valorizando os sabores e talentos da 

culinária nordestina, a partir das 17h, com entrada gratuita. A 

programação completa da edição 2025, pode ser conferida no 

instagram @festivalgastronomicodecaico 

O Festival celebra Caicó como a terra da carne de sol e do 

queijo, exaltando os ingredientes que são símbolos da 

identidade seridoense e que estarão presentes em diversas 

criações apresentadas nas oficinas gratuitas da Cozinha Show. O 

espaço receberá a partir desta sexta-feira (31), dez grandes 

nomes da gastronomia nordestina que vão compartilhar 

técnicas, receitas e histórias, com degustações abertas ao 

público. 

As oficinas também terão um olhar especial para o Movimento 

Feito Potiguar, iniciativa que valoriza a produção e o 

empreendedorismo local. Os chefs convidados irão criar pratos 

que destacam marcas e ingredientes potiguares, reforçando o 

compromisso do evento com a economia criativa e a 

sustentabilidade regional. “O festival vai além dos pratos 

apresentados. É uma experiência social, onde o público vai 

poder ter acesso a oficinas de capacitação, valorização de seus 

produtos e contato direto com grandes nomes da cozinha 

nordestina”, destacou Diego Vale, organizador do Festival 

Gastronômico de Caicó. 

Entre os nomes confirmados para essa edição, dois destaques 

da gastronomia nordestina prometem encantar o público. O 

paraibano Cumpade João, chef, músico e pesquisador do 

folclore, vencedor do Prêmio Dólmã Nacional de Melhor Chef 

do Brasil (2018) e jurado do programa MasterChef 

Celebridades. Cumpade João traz para o Festival sua essência 

que une saberes do campo e sabores da cozinha nordestina de 



 
 

raiz. Já José Roberto Caju, vencedor do MasterChef Brasil (2024) 

chega a Caicó com a proposta de aproximar o público do 

universo da alta gastronomia. Formado pelo tradicional Le 

Cordon Bleu, ele promete surpreender o público com técnicas 

apuradas e combinações de sabores. 

Mais do que um evento gastronômico, o Festival Gastronômico 

de Caicó tem como propósito projetar o município como 

destino turístico cultural e gastronômico, fortalecendo 

empreendimentos locais de alimentos e bebidas, estimulando o 

empreendedorismo, a inovação e a competitividade regional. 

Em 2025, o evento passou a integrar o Calendário Oficial de 

Eventos do Rio Grande do Norte, por meio da Lei nº 

12.284/2025, consolidando-se como uma das maiores 

celebrações da culinária potiguar. 

RN em destaque 

A programação da 3ª edição do Festival Gastronômico de Caicó 

também destaca cinco chefs caicoenses que vêm se projetando 

em diferentes partes do país. Rodrigo Levino, que viveu a 

infância em Caicó e hoje comanda em São Paulo o restaurante 

Jesuíno Brilhante — especializado em culinária sertaneja e 

reconhecido entre os melhores da capital paulista. O influencer 

Jarlles Gois, formado pelo SENAC, trocou o Direito pela 

gastronomia e hoje se destaca nas redes sociais com conteúdos 

sobre culinária e estilo de vida. Aillane Rodrigues, comunicóloga 

social e futura gastrônoma pela Uninassau (Campina Grande), 

leva para a cozinha as histórias e afetos do Sertão. O Festival 

também recebe a presença de Wanderson Gomes, autor do 

prato “Meu Sertão”, vencedor do Circuito de Restaurantes do 

Festival Gastronômico de Caicó 2024. Também integra o time, o 

Chef Josifran Gomes, bicampeão do Festival Enchefs RN, 



 
 

vencedor do Chef Arretado de Caicó e premiado com o Prêmio 

Nacional Dólmã. 

Destaque para os profissionais e também para as instituições 

que promovem a gastronomia no Rio Grande do Norte. O 

SENAC Barreira Roxa, instituição referência aqui no estado, 

também marca presença com Elizabeth Assunção, instrutora e 

ProChef pelo Culinary Institute of America, e Gustavo Almeida, 

mixologista premiado que já representou o Brasil em 

competições internacionais na China e na Rússia. A Chef 

Maristela Silva, presença tradicional no evento, completa o 

time. Formada em Gastronomia (UnP), é professora em cursos 

de cortes especiais, cozinha brasileira, massas e bolos regionais. 

O Festival Gastronômico de Caicó 2025 é uma realização da 

Agência Referência, com apoio do Sebrae-RN, Fundação José 

Augusto, Governo do RN, FESPEG, ELI Caicó, Cáritas Diocesana 

de Caicó, IFRN Campus Currais Novos, Universidade Potiguar 

(UnP), ACAF, Deputado Adjuto Dias, Sistema Fecomércio RN, 

SESC e SENAC. 

 

  



 
 

Festival Gastronômico de Caicó começa nesta sexta (31) 

Link https://opoti.com.br/festival-gastronomico-de-caico-comeca-nesta-sexta-
31/  

Data da 
publicação 

26/10/2025 

Veículo BLOG O POTI 

Classificação NEUTRO 

Festival Gastronômico de Caicó começa nesta sexta (31) 

Evento gratuito será realizado na Praça Monsenhor Walfredo 

Gurgel, com grandes nomes da gastronomia regional 

Festival Gastronômico de Caicó 2025 reúne chefs renomados e 

oficinas gratuitas em celebração à culinária nordestina nos dias 

31/10 e 1/11. Foto: Divulgação. 

Caicó se prepara para se tornar, mais uma vez, o centro da 

gastronomia potiguar. A cidade recebe, nos dias 31 de outubro 

e 1º de novembro, a 3ª edição do Festival Gastronômico de 

https://opoti.com.br/festival-gastronomico-de-caico-comeca-nesta-sexta-31/
https://opoti.com.br/festival-gastronomico-de-caico-comeca-nesta-sexta-31/
https://opoti.com.br/wp-content/uploads/2025/10/Festival-Gastronomico-de-Caico.jpeg


 
 

Caicó, na Praça Monsenhor Walfredo Gurgel, no entorno da 

Catedral de Sant’Ana. O evento, com entrada gratuita, começa 

a partir das 17h e reúne chefs renomados, oficinas culinárias e 

apresentações culturais. 

O festival tem como objetivo valorizar os sabores e tradições da 

culinária nordestina, destacando produtos locais como a carne 

de sol e o queijo do Seridó – símbolos da identidade 

gastronômica da região. As atividades incluem dez oficinas 

gratuitas na Cozinha Show, onde chefs convidados vão 

compartilhar técnicas, receitas e histórias, com degustações 

abertas ao público. 

“O festival vai além dos pratos apresentados. É uma experiência 

social, onde o público poderá participar de oficinas de 

capacitação, valorizar seus produtos e ter contato direto com 

grandes nomes da cozinha nordestina”, afirmou Diego Vale, 

organizador do evento. 

Entre os participantes, o chef paraibano Cumpade João, 

vencedor do Prêmio Dólmã Nacional de Melhor Chef do Brasil 

(2018) e jurado do MasterChef Celebridades, trará ao festival 

sua culinária de raiz. Outro nome aguardado é o chef José 

Roberto Caju, campeão do MasterChef Brasil 2024 e formado 

pelo tradicional Le Cordon Bleu, que promete apresentar 

técnicas refinadas e combinações criativas. 

A programação também contempla o Movimento Feito 

Potiguar, que incentiva o uso de ingredientes e marcas locais, 

reforçando o compromisso do evento com a economia criativa 

e a sustentabilidade regional. 

Turismo Rio Grande 



 
 

A edição de 2025 valoriza também os talentos de chefs 

caicoenses que se destacam nacionalmente: 

▪ Rodrigo Levino, do restaurante Jesuíno Brilhante (SP); 

▪ Jarlles Gois, influenciador e criador de conteúdo 

gastronômico; 

▪ Aillane Rodrigues, comunicóloga e futura gastrônoma; 

▪ Wanderson Gomes, vencedor do Circuito de Restaurantes 

do Festival 2024; 

▪ Josifran Gomes, bicampeão do Enchefs RN e ganhador do 

Prêmio Nacional Dólmã. 

O evento contará ainda com a participação de instituições de 

ensino e formação gastronômica, como o SENAC Barreira Roxa, 

representado pela chef Elizabeth Assunção, ProChef pelo 

Culinary Institute of America, e pelo mixologista Gustavo 

Almeida, premiado em competições internacionais. A 

chef Maristela Silva, figura tradicional do festival, também 

integra o time de palestrantes. 

Mais do que um evento culinário, o Festival Gastronômico de 

Caicó busca fortalecer o turismo e a economia criativa local, 

consolidando o município como destino cultural e gastronômico 

do Rio Grande do Norte. Em 2025, o festival passou a integrar 

o Calendário Oficial de Eventos do RN, por meio da Lei nº 

12.284/2025. 

O evento é uma realização da Agência Referência, com apoio 

do Sebrae-RN, Fundação José Augusto, Governo do Estado do 

RN, Sistema Fecomércio RN, Sesc, Senac, FESPEG, ELI 

Caicó, Cáritas Diocesana, IFRN Campus Currais 

Novos, UnP, ACAF, e do deputado Adjuto Dias. 



 
 

Festival Gastronômico de Caicó 2025 reúne grandes nomes da cozinha nordestina a 

partir desta sexta (31) 

Link https://www.jairsampaio.com/festival-gastronomico-de-caico-2025-reune-
grandes-nomes-da-cozinha-nordestina-a-partir-desta-sexta-31/  

Data da 
publicação 

26/10/2025 

Veículo BLOG JAIR SAMPAIO 

Classificação NEUTRO 

Festival Gastronômico de Caicó 2025 reúne grandes nomes da 

cozinha nordestina a partir desta sexta (31) 

O evento chega a sua 3ª edição com oficinas gratuitas, circuito 

gastronômico e chefs de renome nacional. 

Caicó vai se transformar, mais uma vez, na capital da 

gastronomia potiguar. Nos dias 31 de outubro e 1º de 

novembro, a Praça Monsenhor Walfredo Gurgel, no entorno da 

Catedral de Sant’Ana, será palco da 3ª edição do Festival 

Gastronômico de Caicó. O evento promete dois dias de 

experiências únicas, valorizando os sabores e talentos da 

culinária nordestina, a partir das 17h, com entrada gratuita. A 

programação completa da edição 2025, pode ser conferida no 

instagram @festivalgastronomicodecaico 

O Festival celebra Caicó como a terra da carne de sol e do 

queijo, exaltando os ingredientes que são símbolos da 

identidade seridoense e que estarão presentes em diversas 

criações apresentadas nas oficinas gratuitas da Cozinha Show. O 

espaço receberá a partir desta sexta-feira (31), dez grandes 

nomes da gastronomia nordestina que vão compartilhar 

técnicas, receitas e histórias, com degustações abertas ao 

público. 

https://www.jairsampaio.com/festival-gastronomico-de-caico-2025-reune-grandes-nomes-da-cozinha-nordestina-a-partir-desta-sexta-31/
https://www.jairsampaio.com/festival-gastronomico-de-caico-2025-reune-grandes-nomes-da-cozinha-nordestina-a-partir-desta-sexta-31/


 
 

As oficinas também terão um olhar especial para o Movimento 

Feito Potiguar, iniciativa que valoriza a produção e o 

empreendedorismo local. Os chefs convidados irão criar pratos 

que destacam marcas e ingredientes potiguares, reforçando o 

compromisso do evento com a economia criativa e a 

sustentabilidade regional. “O festival vai além dos pratos 

apresentados.  É uma experiência social, onde o público vai 

poder ter acesso a oficinas de capacitação, valorização de seus 

produtos e contato direto com grandes nomes da cozinha 

nordestina”, destacou Diego Vale, organizador do Festival 

Gastronômico de Caicó. 

Entre os nomes confirmados para essa edição, dois destaques 

da gastronomia nordestina prometem encantar o público. O 

paraibano Cumpade João, chef, músico e pesquisador do 

folclore, vencedor do Prêmio Dólmã Nacional de Melhor Chef 

do Brasil (2018) e jurado do programa MasterChef 

Celebridades. Cumpade João traz para o Festival sua essência 

que une saberes do campo e sabores da cozinha nordestina de 

raiz. Já José Roberto Caju, vencedor do MasterChef Brasil (2024) 

chega a Caicó com a proposta de aproximar o público do 

universo da alta gastronomia. Formado pelo tradicional Le 

Cordon Bleu, ele promete surpreender o público com técnicas 

apuradas e combinações de sabores. 

Mais do que um evento gastronômico, o Festival Gastronômico 

de Caicó tem como propósito projetar o município como 

destino turístico cultural e gastronômico, fortalecendo 

empreendimentos locais de alimentos e bebidas, estimulando o 

empreendedorismo, a inovação e a competitividade regional. 

Em 2025, o evento passou a integrar o Calendário Oficial de 

Eventos do Rio Grande do Norte, por meio da Lei nº 



 
 

12.284/2025, consolidando-se como uma das maiores 

celebrações da culinária potiguar. 

RN em destaque 

A programação da 3ª edição do Festival Gastronômico de Caicó 

também destaca cinco chefs caicoenses que vêm se projetando 

em diferentes partes do país. Rodrigo Levino, que viveu a 

infância em Caicó e hoje comanda em São Paulo o restaurante 

Jesuíno Brilhante — especializado em culinária sertaneja e 

reconhecido entre os melhores da capital paulista. O influencer 

Jarlles Gois, formado pelo SENAC, trocou o Direito pela 

gastronomia e hoje se destaca nas redes sociais com conteúdos 

sobre culinária e estilo de vida. Aillane Rodrigues, comunicóloga 

social e futura gastrônoma pela Uninassau (Campina Grande), 

leva para a cozinha as histórias e afetos do Sertão.  O Festival 

também recebe a presença de Wanderson Gomes, autor do 

prato “Meu Sertão”, vencedor do Circuito de Restaurantes do 

Festival Gastronômico de Caicó 2024. Também integra o time, o 

Chef Josifran Gomes, bicampeão do Festival Enchefs RN, 

vencedor do Chef Arretado de Caicó e premiado com o Prêmio 

Nacional Dólmã. 

Destaque para os profissionais e também para as instituições 

que promovem a gastronomia no Rio Grande do Norte. O 

SENAC Barreira Roxa, instituição referência aqui no estado, 

também marca presença com Elizabeth Assunção, instrutora e 

ProChef pelo Culinary Institute of America, e Gustavo Almeida, 

mixologista premiado que já representou o Brasil em 

competições internacionais na China e na Rússia. A Chef 

Maristela Silva, presença tradicional no evento, completa o 

time. Formada em Gastronomia (UnP), é professora em cursos 

de cortes especiais, cozinha brasileira, massas e bolos regionais. 



 
 

O Festival Gastronômico de Caicó 2025 é uma realização da 

Agência Referência, com apoio do Sebrae-RN, Fundação José 

Augusto, Governo do RN, FESPEG, ELI Caicó, Cáritas Diocesana 

de Caicó, IFRN Campus Currais Novos, Universidade Potiguar 

(UnP), ACAF, Deputado Adjuto Dias, Sistema Fecomércio RN, 

SESC e SENAC. 

  



 
 

Festival Gastronômico de Caicó começa nesta sexta (31) 

Link https://www.annaruthdantas.com.br/noticias/festival-gastronomico-de-
caico-comeca-nesta-sexta-31  

Data da 
publicação 

26/10/2025 

Veículo BLOG ANNA RUTH DANTAS 

Classificação NEUTRO 

Festival Gastronômico de Caicó começa nesta sexta (31) 

•  

Evento gratuito será realizado na Praça Monsenhor Walfredo 

Gurgel, com grandes nomes da gastronomia regional 

reprodução 

Caicó se prepara para se tornar, mais uma vez, o centro da 

gastronomia potiguar. A cidade recebe, nos dias 31 de outubro 

e 1º de novembro, a 3ª edição do Festival Gastronômico de 

Caicó, na Praça Monsenhor Walfredo Gurgel, no entorno da 

Catedral de Sant’Ana. O evento, com entrada gratuita, começa 

a partir das 17h e reúne chefs renomados, oficinas culinárias e 

apresentações culturais. 

O festival tem como objetivo valorizar os sabores e tradições da 

culinária nordestina, destacando produtos locais como a carne 

de sol e o queijo do Seridó – símbolos da identidade 

gastronômica da região. As atividades incluem dez oficinas 

gratuitas na Cozinha Show, onde chefs convidados vão 

compartilhar técnicas, receitas e histórias, com degustações 

abertas ao público. 

https://www.annaruthdantas.com.br/noticias/festival-gastronomico-de-caico-comeca-nesta-sexta-31
https://www.annaruthdantas.com.br/noticias/festival-gastronomico-de-caico-comeca-nesta-sexta-31


 
 

“O festival vai além dos pratos apresentados. É uma experiência 

social, onde o público poderá participar de oficinas de 

capacitação, valorizar seus produtos e ter contato direto com 

grandes nomes da cozinha nordestina”, afirmou Diego Vale, 

organizador do evento. 

Entre os participantes, o chef paraibano Cumpade João, 

vencedor do Prêmio Dólmã Nacional de Melhor Chef do Brasil 

(2018) e jurado do MasterChef Celebridades, trará ao festival 

sua culinária de raiz. Outro nome aguardado é o chef José 

Roberto Caju, campeão do MasterChef Brasil 2024 e formado 

pelo tradicional Le Cordon Bleu, que promete apresentar 

técnicas refinadas e combinações criativas. 

A programação também contempla o Movimento Feito 

Potiguar, que incentiva o uso de ingredientes e marcas locais, 

reforçando o compromisso do evento com a economia criativa 

e a sustentabilidade regional. 

Turismo Rio Grande 

A edição de 2025 valoriza também os talentos de chefs 

caicoenses que se destacam nacionalmente: 

▪ Rodrigo Levino, do restaurante Jesuíno Brilhante (SP); 

▪ Jarlles Gois, influenciador e criador de conteúdo 

gastronômico; 

▪ Aillane Rodrigues, comunicóloga e futura gastrônoma; 

▪ Wanderson Gomes, vencedor do Circuito de Restaurantes 

do Festival 2024; 

▪ Josifran Gomes, bicampeão do Enchefs RN e ganhador do 

Prêmio Nacional Dólmã. 



 
 

O evento contará ainda com a participação de instituições de 

ensino e formação gastronômica, como o SENAC Barreira Roxa, 

representado pela chef Elizabeth Assunção, ProChef pelo 

Culinary Institute of America, e pelo mixologista Gustavo 

Almeida, premiado em competições internacionais. A 

chef Maristela Silva, figura tradicional do festival, também 

integra o time de palestrantes. 

Mais do que um evento culinário, o Festival Gastronômico de 

Caicó busca fortalecer o turismo e a economia criativa local, 

consolidando o município como destino cultural e gastronômico 

do Rio Grande do Norte. Em 2025, o festival passou a integrar 

o Calendário Oficial de Eventos do RN, por meio da Lei nº 

12.284/2025. 

O evento é uma realização da Agência Referência, com apoio 

do Sebrae-RN, Fundação José Augusto, Governo do Estado do 

RN, Sistema Fecomércio RN, Sesc, Senac, FESPEG, ELI 

Caicó, Cáritas Diocesana, IFRN Campus Currais 

Novos, UnP, ACAF, e do deputado Adjuto Dias. 

  



 
 

Festival Gastronômico de Caicó 2025 reúne grandes nomes da cozinha nordestina a 

partir desta sexta (31) 

Link https://inordestenoticias.com/2025/10/27/festival-gastronomico-de-caico-
2025-reune-grandes-nomes-da-cozinha-nordestina-a-partir-desta-sexta-31/  

Data da 
publicação 

26/10/2025 

Veículo BLOG I NORDESTE NOTÍCIAS 

Classificação NEUTRO 

Festival Gastronômico de Caicó 2025 reúne grandes nomes da 

cozinha nordestina a partir desta sexta (31) 

 

Fotos: Divulgação 

Caicó vai se transformar, mais uma vez, na capital da 

gastronomia potiguar. Nos dias 31 de outubro e 1º de 

novembro, a Praça Monsenhor Walfredo Gurgel, no entorno da 

Catedral de Sant’Ana, será palco da 3ª edição do Festival 

Gastronômico de Caicó. O evento promete dois dias de 

https://inordestenoticias.com/2025/10/27/festival-gastronomico-de-caico-2025-reune-grandes-nomes-da-cozinha-nordestina-a-partir-desta-sexta-31/
https://inordestenoticias.com/2025/10/27/festival-gastronomico-de-caico-2025-reune-grandes-nomes-da-cozinha-nordestina-a-partir-desta-sexta-31/


 
 

experiências únicas, valorizando os sabores e talentos da 

culinária nordestina, a partir das 17h, com entrada gratuita. A 

programação completa da edição 2025, pode ser conferida no 

instagram @festivalgastronomicodecaico 

O Festival celebra Caicó como a terra da carne de sol e do 

queijo, exaltando os ingredientes que são símbolos da 

identidade seridoense e que estarão presentes em diversas 

criações apresentadas nas oficinas gratuitas da Cozinha Show. O 

espaço receberá a partir desta sexta-feira (31), dez grandes 

nomes da gastronomia nordestina que vão compartilhar 

técnicas, receitas e histórias, com degustações abertas ao 

público. 

As oficinas também terão um olhar especial para o Movimento 

Feito Potiguar, iniciativa que valoriza a produção e o 

empreendedorismo local. Os chefs convidados irão criar pratos 

que destacam marcas e ingredientes potiguares, reforçando o 

compromisso do evento com a economia criativa e a 

sustentabilidade regional. “O festival vai além dos pratos 

apresentados. É uma experiência social, onde o público vai 

poder ter acesso a oficinas de capacitação, valorização de seus 

produtos e contato direto com grandes nomes da cozinha 

nordestina”, destacou Diego Vale, organizador do Festival 

Gastronômico de Caicó. 

Entre os nomes confirmados para essa edição, dois destaques 

da gastronomia nordestina prometem encantar o público. O 

paraibano Cumpade João, chef, músico e pesquisador do 

folclore, vencedor do Prêmio Dólmã Nacional de Melhor Chef 

do Brasil (2018) e jurado do programa MasterChef 

Celebridades. Cumpade João traz para o Festival sua essência 

que une saberes do campo e sabores da cozinha nordestina de 



 
 

raiz. Já José Roberto Caju, vencedor do MasterChef Brasil (2024) 

chega a Caicó com a proposta de aproximar o público do 

universo da alta gastronomia. Formado pelo tradicional Le 

Cordon Bleu, ele promete surpreender o público com técnicas 

apuradas e combinações de sabores. 

José Roberto Caju – 

vencedor do MasterChef Brasil (2024) 

Mais do que um evento gastronômico, o Festival Gastronômico 

de Caicó tem como propósito projetar o município como 

destino turístico cultural e gastronômico, fortalecendo 

empreendimentos locais de alimentos e bebidas, estimulando o 

empreendedorismo, a inovação e a competitividade regional. 

Em 2025, o evento passou a integrar o Calendário Oficial de 



 
 

Eventos do Rio Grande do Norte, por meio da Lei nº 

12.284/2025, consolidando-se como uma das maiores 

celebrações da culinária potiguar. 

RN em destaque 

A programação da 3ª edição do Festival Gastronômico de Caicó 

também destaca cinco chefs caicoenses que vêm se projetando 

em diferentes partes do país. Rodrigo Levino, que viveu a 

infância em Caicó e hoje comanda em São Paulo o restaurante 

Jesuíno Brilhante — especializado em culinária sertaneja e 

reconhecido entre os melhores da capital paulista. O influencer 

Jarlles Gois, formado pelo SENAC, trocou o Direito pela 

gastronomia e hoje se destaca nas redes sociais com conteúdos 

sobre culinária e estilo de vida. Aillane Rodrigues, comunicóloga 

social e futura gastrônoma pela Uninassau (Campina Grande), 

leva para a cozinha as histórias e afetos do Sertão. O Festival 

também recebe a presença de Wanderson Gomes, autor do 

prato “Meu Sertão”, vencedor do Circuito de Restaurantes do 

Festival Gastronômico de Caicó 2024. Também integra o time, o 

Chef Josifran Gomes, bicampeão do Festival Enchefs RN, 

vencedor do Chef Arretado de Caicó e premiado com o Prêmio 

Nacional Dólmã. 

Destaque para os profissionais e também para as instituições 

que promovem a gastronomia no Rio Grande do Norte. O 

SENAC Barreira Roxa, instituição referência aqui no estado, 

também marca presença com Elizabeth Assunção, instrutora e 

ProChef pelo Culinary Institute of America, e Gustavo Almeida, 

mixologista premiado que já representou o Brasil em 

competições internacionais na China e na Rússia. A Chef 

Maristela Silva, presença tradicional no evento, completa o 



 
 

time. Formada em Gastronomia (UnP), é professora em cursos 

de cortes especiais, cozinha brasileira, massas e bolos regionais. 

O Festival Gastronômico de Caicó 2025 é uma realização da 

Agência Referência, com apoio do Sebrae-RN, Fundação José 

Augusto, Governo do RN, FESPEG, ELI Caicó, Cáritas Diocesana 

de Caicó, IFRN Campus Currais Novos, Universidade Potiguar 

(UnP), ACAF, Deputado Adjuto Dias, Sistema Fecomércio RN, 

SESC e SENAC. 

 

  



 
 

Festival Gastronômico de Caicó 2025 reúne grandes nomes da cozinha nordestina a 

partir desta sexta (31) 

Link https://natalemfoco.com.br/arte/festival-gastronomico-de-caico-2025-
reune-grandes-nomes-da-cozinha-nordestina-a-partir-desta-sexta-31/  

Data da 
publicação 

26/10/2025 

Veículo BLOG NATAL EM FOCO 

Classificação NEUTRO 

Festival Gastronômico de Caicó 2025 reúne grandes nomes da 

cozinha nordestina a partir desta sexta (31) 

 

Compartilhar 

O espaço receberá a partir desta sexta-feira (31), dez grandes 

nomes da gastronomia nordestina que vão compartilhar 

técnicas, receitas e histórias, com degustações abertas ao 

público. 

https://natalemfoco.com.br/arte/festival-gastronomico-de-caico-2025-reune-grandes-nomes-da-cozinha-nordestina-a-partir-desta-sexta-31/
https://natalemfoco.com.br/arte/festival-gastronomico-de-caico-2025-reune-grandes-nomes-da-cozinha-nordestina-a-partir-desta-sexta-31/


 
 

O evento chega a sua 3ª edição com oficinas gratuitas, circuito 

gastronômico e chefs de renome nacional. 

Caicó vai se transformar, mais uma vez, na capital da 

gastronomia potiguar. Nos dias 31 de outubro e 1º de 

novembro, a Praça Monsenhor Walfredo Gurgel, no entorno da 

Catedral de Sant’Ana, será palco da 3ª edição do Festival 

Gastronômico de Caicó. 

O evento promete dois dias de experiências únicas, valorizando 

os sabores e talentos da culinária nordestina, a partir das 17h, 

com entrada gratuita. A programação completa da edição 2025, 

pode ser conferida no instagram @festivalgastronomicodecaico 

O Festival celebra Caicó como a terra da carne de sol e do 

queijo, exaltando os ingredientes que são símbolos da 

identidade seridoense e que estarão presentes em diversas 

criações apresentadas nas oficinas gratuitas da Cozinha Show. 

O espaço receberá a partir desta sexta-feira (31), dez grandes 

nomes da gastronomia nordestina que vão compartilhar 

técnicas, receitas e histórias, com degustações abertas ao 

público. 

As oficinas também terão um olhar especial para o Movimento 

Feito Potiguar, iniciativa que valoriza a produção e o 

empreendedorismo local. Os chefs convidados irão criar pratos 

que destacam marcas e ingredientes potiguares, reforçando o 

compromisso do evento com a economia criativa e a 

sustentabilidade regional. “O festival vai além dos pratos 

apresentados. 

É uma experiência social, onde o público vai poder ter acesso a 

oficinas de capacitação, valorização de seus produtos e contato 

https://natalemfoco.com.br/tag/tempo/


 
 

direto com grandes nomes da cozinha nordestina”, destacou 

Diego Vale, organizador do Festival Gastronômico de Caicó. 

Entre os nomes confirmados para essa edição, dois destaques 

da gastronomia nordestina prometem encantar o público. O 

paraibano Cumpade João, chef, músico e pesquisador do 

folclore, vencedor do Prêmio Dólmã Nacional de Melhor Chef 

do Brasil (2018) e jurado do programa MasterChef 

Celebridades. Cumpade João traz para o Festival sua essência 

que une saberes do campo e sabores da cozinha nordestina de 

raiz. 

Já José Roberto Caju, vencedor do MasterChef Brasil (2024) 

chega a Caicó com a proposta de aproximar o público do 

universo da alta gastronomia. Formado pelo tradicional Le 

Cordon Bleu, ele promete surpreender o público com técnicas 

apuradas e combinações de sabores. 

Mais do que um evento gastronômico, o Festival Gastronômico 

de Caicó tem como propósito projetar o município como 

destino turístico cultural e gastronômico, fortalecendo 

empreendimentos locais de alimentos e bebidas, estimulando o 

empreendedorismo, a inovação e a competitividade regional. 

Em 2025, o evento passou a integrar o Calendário Oficial de 

Eventos do Rio Grande do Norte, por meio da Lei nº 

12.284/2025, consolidando-se como uma das maiores 

celebrações da culinária potiguar. 

RN em destaque 

A programação da 3ª edição do Festival Gastronômico de Caicó 

também destaca cinco chefs caicoenses que vêm se projetando 

em diferentes partes do país. Rodrigo Levino, que viveu a 

infância em Caicó e hoje comanda em São Paulo o restaurante 

https://natalemfoco.com.br/tag/Rio-Grande-do-Norte


 
 

Jesuíno Brilhante — especializado em culinária sertaneja e 

reconhecido entre os melhores da capital paulista. 

O influencer Jarlles Gois, formado pelo SENAC, trocou 

o Direito pela gastronomia e hoje se destaca nas redes sociais 

com conteúdos sobre culinária e estilo de vida. Aillane 

Rodrigues, comunicóloga social e futura gastrônoma pela 

Uninassau (Campina Grande), leva para a cozinha as histórias e 

afetos do Sertão. 

O Festival também recebe a presença de Wanderson Gomes, 

autor do prato “Meu Sertão”, vencedor do Circuito de 

Restaurantes do Festival Gastronômico de Caicó 2024. Também 

integra o time, o Chef Josifran Gomes, bicampeão do Festival 

Enchefs RN, vencedor do Chef Arretado de Caicó e premiado 

com o Prêmio Nacional Dólmã. 

Destaque para os profissionais e também para as instituições 

que promovem a gastronomia no Rio Grande do Norte. O 

SENAC Barreira Roxa, instituição referência aqui no estado, 

também marca presença com Elizabeth Assunção, instrutora e 

ProChef pelo Culinary Institute of America, e Gustavo Almeida, 

mixologista premiado que já representou o Brasil em 

competições internacionais na China e na Rússia. A Chef 

Maristela Silva, presença tradicional no evento, completa o 

time. 

Formada em Gastronomia (UnP), é professora em cursos de 

cortes especiais, cozinha brasileira, massas e bolos regionais. 

O Festival Gastronômico de Caicó 2025 é uma realização da 

Agência Referência, com apoio do Sebrae-RN, Fundação José 

Augusto, Governo do RN, FESPEG, ELI Caicó, Cáritas Diocesana 

de Caicó, IFRN Campus Currais Novos, Universidade Potiguar 

https://natalemfoco.com.br/tag/justica/
https://natalemfoco.com.br/tag/Rio-Grande-do-Norte
https://natalemfoco.com.br/tag/china
https://natalemfoco.com.br/tag/sebrae/


 
 

(UnP), ACAF, Deputado Adjuto Dias, Sistema Fecomércio RN, 

SESC e SENAC. 
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Grupo de teatro do MS se apresenta no Sesc ZN 

 

O grupo Fulano di Tal surgiu em 2003 e atua há 22 anos nos palcos de Mato Grosso 

do Sul| Foto: Divulgação 

O grupo de teatro Fulano di Tal (MS) une poesia e magia em Natal com o espetáculo 

“A fabulosa história do guri-árvore”, que será apresentada dia 29 (quarta), às 19h, no 

Sesc Zona Norte, bairro Potengi. A peça é uma fábula que mistura humor e emoção, 

convidando o público a mergulhar em um universo de imaginação e sensibilidade. A 

montagem chega a Natal através do projeto Palco Giratório Sesc RN 2025. 

Play Video 

https://tribunadonorte.com.br/viver/grupo-de-teatro-do-ms-se-apresenta-no-sesc-zn/
https://tribunadonorte.com.br/viver/grupo-de-teatro-do-ms-se-apresenta-no-sesc-zn/
https://tribunadonorte.com.br/wp-content/uploads/2025/10/20251028_10VV2_FOTO_DIVULGACAO.jpg
https://tribunadonorte.com.br/wp-content/uploads/2025/10/20251028_10VV2_FOTO_DIVULGACAO.jpg
https://tribunadonorte.com.br/wp-content/uploads/2025/10/20251028_10VV2_FOTO_DIVULGACAO.jpg


 
 

 

O espetáculo é livremente inspirado na obra do poeta Manoel de Barros, sendo uma 

celebração à infância. Através da brincadeira, do lúdico e do teatro de animação, os 

irmãos Abílio (Douglas Moreira) e Palmiro (Edner Gustavo) contam histórias do 

quintal deles. Além do vovô Manoel, estão presentes Bernardo, Bugrinha, a Prof. 

Maria da Glória Sá Rosa, Lídia Baís, Wega Nery e na trilha, canções originais composta 

especialmente para o espetáculo. 

 

Criado por alunos de teatro de um colégio de Campo Grande, o grupo Fulano di Tal 

surgiu em 2003 e atua há 22 anos nos palcos de Mato Grosso do Sul, por meio de 

espetáculos voltados geralmente ao gênero da comédia. A trupe determinou que sua 

principal missão é fomentar a cultura regional através da arte, já contando com mais 

de 17 espetáculos no currículo e apresentações em vários festivais Brasil afora. 

 

Temas como política e corrupção, resgate à infância, reflexões a respeito da 

pandemia e questões relacionadas ao ser humano, de maneira geral, costumam ser 

abordados nas encenações do grupo, que já conquistou premiações importantes na 

cena teatral sul-mato-grossense. Entre suas peças mais populares estão “O amor é 

uma comédia em dois atos”, “Se Deus é brasileiro…o Diabo que se cuide”, “Humor” e 

“Vale a pena rir de novo”. 

Serviço: 

Espetáculo “A fabulosa história do guri-árvore” (MS). Dia 29 (quarta), às 19h, no Sesc 

Zona Norte, bairro Potengi. Ingressos gratuitos via Sympla. 
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Mercado financeiro reduz previsão da inflação para 4,56% em 

2025 

Estimativa para o PIB é 2,16% este ano, diz BC 

A estimativa do mercado financeiro do Brasil para o Índice 

Nacional de Preços ao Consumidor Amplo (IPCA) - considerado 

a inflação oficial do país - passou de 4,70% para 4,56%, em 

2025. 

A previsão foi publicada no boletim Focus desta segunda-feira 

(27), pesquisa divulgada semanalmente pelo Banco Central 

(BC), com a projeção de instituições financeiras para os 

principais indicadores econômicos do país. 

Para 2026, a projeção da inflação também caiu, de 4,27% para 

4,20%. Para 2027 e 2028, as previsões são de 3,82% e 3,54%, 

respectivamente. 

Meta de inflação 

A estimativa de inflação para 2025 está acima do teto da meta 

que deve ser perseguida pelo BC. A meta definida pelo 

Conselho Monetário Nacional (CMN) neste ano é 3%, com 

intervalo de tolerância de 1,5 ponto percentual para cima ou 

para baixo. Ou seja, o limite inferior é 1,5% e o superior 4,5%. 

https://agenciabrasil.ebc.com.br/economia/noticia/2025-10/mercado-financeiro-reduz-previsao-da-inflacao-para-456-em-2025
https://agenciabrasil.ebc.com.br/economia/noticia/2025-10/mercado-financeiro-reduz-previsao-da-inflacao-para-456-em-2025
https://www.bcb.gov.br/content/focus/focus/R20251024.pdf


 
 

Depois de queda em agosto, em setembro a inflação oficial 

subiu 0,48%, com influência da alta da conta de luz. De acordo 

com o Instituto Brasileiro de Geografia Estatística (IBGE), em 12 

meses, o Índice Nacional de Preços ao Consumidor Amplo 

(IPCA) acumula alta de 5,17%. O dado de setembro é o maior 

desde março (0,56%). 

Juros básicos 

Para alcançar a meta de inflação, o Banco Central usa como 

principal instrumento a taxa básica de juros - a Selic. Na última 

reunião do Comitê de Política Monetária (Copom) do BC, em 17 

de setembro, o colegiado manteve a Selic em 15% ao ano. 

As incertezas do cenário econômico externo e indicadores que 

mostram a moderação no crescimento interno estão entre os 

fatores que levaram à manutenção da Selic, na última reunião, 

no mês passado. 

A última ata do órgão do Banco Central afirma que a intenção 

do Copom é manter a taxa de juros atual (15%) “por período 

bastante prolongado” para garantir que a meta da inflação seja 

alcançada. 

A estimativa dos analistas sobre a taxa básica que encerrará 

2025 se manteve em 15% ao ano. Para o fim de 2026, a 

expectativa é que a Selic caia para 12,25% ao ano. Para 2027 e 

2028, a previsão é que ela seja reduzida novamente para 10,5% 

ao ano e 10% ao ano, respectivamente. 

Quando o Copom aumenta a taxa básica de juros, a finalidade é 

conter a demanda aquecida, e isso causa reflexos nos preços 

porque os juros mais altos encarecem o crédito e estimulam a 

poupança. Mas, além da Selic, os bancos consideram outros 

https://agenciabrasil.ebc.com.br/economia/noticia/2025-10/depois-de-queda-em-agosto-inflacao-oficial-sobe-048-em-setembro
https://agenciabrasil.ebc.com.br/economia/noticia/2025-09/copom-mantem-taxa-basica-de-juros-em-15-ao-ano
https://agenciabrasil.ebc.com.br/economia/noticia/2025-09/copom-mantem-taxa-basica-de-juros-em-15-ao-ano
https://agenciabrasil.ebc.com.br/economia/noticia/2025-09/ata-do-copom-indica-selic-15-por-periodo-bastante-prolongado


 
 

fatores na hora de definir os juros cobrados dos consumidores, 

como risco de inadimplência, lucro e despesas administrativas. 

Assim, taxas mais altas também podem dificultar a expansão da 

economia. Quando a taxa Selic é reduzida a tendência é que o 

crédito fique mais barato, com incentivo à produção e ao 

consumo, reduzindo o controle sobre a inflação e estimulando a 

atividade econômica. 

PIB 

Na edição do boletim Focus desta segunda-feira, a estimativa 

das instituições financeiras para o Produto Interno Bruto (PIB) – 

a soma dos bens e serviços produzidos no país – crescimento da 

economia brasileira este ano recuou de 2,17% para 2,16%. 

Para 2026, a projeção para o crescimento da atividade 

econômica brasileira é 1,78%. Para 2027 e 2028, o mercado 

financeiro está mais otimista e calcula a expansão do PIB para 

1,83% e 2%, respectivamente. 

Puxada pelas expansões dos serviços e da indústria, no segundo 

trimestre deste ano a economia brasileira cresceu 0,4%. Em 

2024, o PIB fechou com alta de 3,4%. 

O resultado representa o quarto ano seguido de crescimento, 

sendo a maior expansão desde 2021, quando o PIB alcançou 

4,8%. 

Câmbio 

A previsão da cotação do dólar está em R$ 5,41 para o fim deste 

ano. No fim de 2026, a estimativa para a moeda norte-

americana se manteve em R$ 5,50. 

  

https://agenciabrasil.ebc.com.br/economia/noticia/2025-10/atividade-economica-brasileira-cresce-04-em-agosto
https://agenciabrasil.ebc.com.br/economia/noticia/2025-10/atividade-economica-brasileira-cresce-04-em-agosto
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Boletim Focus: mercado reduz estimativas da inflação de 2025 

para 4,56% 

Números foram divulgados pelo Banco Central nesta segunda-

feira (20). Projeção dos analistas dos bancos para o PIB recuou 

de 2,17% para 2,16%. 

Os analistas do mercado financeiro reduziram as estimativas de 

inflação em 2025 e 2026. 

As expectativas fazem parte do boletim "Focus", divulgado 

nesta segunda-feira (27) pelo Banco Central (BC), com base em 

pesquisa realizada com mais de 100 instituições financeiras na 

última semana. 

•    A projeção de inflação do mercado para 2025 recuou 

de 4,70% para 4,56%; 

•    Para 2026, a projeção recuou de 4,27% para 4,20%; 

•    Para 2027, a projeção recuou de 3,83% para 3,82%; 

•    Para 2028, a projeção recuou de 3,60% para 3,54%. 

 

Análise: queda da inflação pode ser mais lenta que o esperado 

https://g1.globo.com/economia/noticia/2025/10/27/boletim-focus-mercado-reduz-estimativas-da-inflacao-para-2025-para-456percent.ghtml
https://g1.globo.com/economia/noticia/2025/10/27/boletim-focus-mercado-reduz-estimativas-da-inflacao-para-2025-para-456percent.ghtml


 
 

Desde o início de 2025, com a adoção do sistema de meta 

contínua, o objetivo é manter a inflação em 3%, sendo 

considerado dentro da meta se variar entre 1,5% e 4,5%. 

• Pelo sistema de metas, cabe ao Banco Central ajustar os 

juros para manter a inflação dentro do intervalo 

estabelecido. 

• Para isso, a instituição olha para frente, pois a Selic 

demora de seis a 18 meses para ter impacto pleno na 

economia. 

• Neste momento, por exemplo, o BC já considera a 

expectativa de inflação acumulada em 12 meses até o 

primeiro trimestre de 2027. 

• Desde janeiro, a inflação acumulada em 12 meses passou 

a ser comparada com a meta e seu intervalo de tolerância. 

• Se a inflação permanecer fora desse intervalo por seis 

meses consecutivos, a meta é considerada descumprida. 

• Caso a meta de inflação não seja atingida, o BC deve 

enviar uma carta pública ao ministro da Fazenda, 

Fernando Haddad, explicando os motivos (leia mais 

abaixo). 

Com a inflação acima do teto do sistema de metas por seis 

meses consecutivos até junho, o presidente do BC, Gabriel 

Galípolo, precisou enviar uma carta pública ao ministro 

Fernando Haddad explicando os motivos do novo 

descumprimento da meta. 

Segundo ele, a inflação brasileira ultrapassou o teto da meta 

(4,5%) no acumulado de 12 meses até junho devido à atividade 

https://g1.globo.com/economia/noticia/2024/06/26/governo-publica-decreto-que-define-meta-continua-para-a-inflacao-entenda-o-que-muda.ghtml
https://g1.globo.com/economia/noticia/2024/06/26/governo-publica-decreto-que-define-meta-continua-para-a-inflacao-entenda-o-que-muda.ghtml
https://g1.globo.com/economia/noticia/2024/06/26/governo-publica-decreto-que-define-meta-continua-para-a-inflacao-entenda-o-que-muda.ghtml
https://g1.globo.com/economia/noticia/2025/01/10/presidente-do-bc-diz-que-estouro-da-meta-de-inflacao-foi-causado-por-forte-atividade-economica-queda-do-real-e-extremos-climaticos.ghtml
https://g1.globo.com/economia/noticia/2025/01/10/presidente-do-bc-diz-que-estouro-da-meta-de-inflacao-foi-causado-por-forte-atividade-economica-queda-do-real-e-extremos-climaticos.ghtml


 
 

econômica aquecida, da variação cambial, do custo da energia 

elétrica e de anomalias climáticas. 

    Por que isso importa? Quanto maior a inflação, menor o 

poder de compra da população — especialmente entre quem 

recebe salários mais baixos. Isso ocorre porque os preços 

sobem, mas os salários não acompanham esse aumento. 

 

Brasil tem a maior inflação para fevereiro em 22 anos — Foto: 

Jornal Nacional/ Reprodução 

Produto Interno Bruto 

A projeção do mercado para o crescimento do Produto Interno 

Bruto (PIB) em 2025 recuou de 2,17% para 2,16%. 

Para 2026, a projeção de crescimento do PIB recuou de 1,80% 

para 1,78%. 

   O PIB é a soma de todos os bens e serviços produzidos no 

país e é utilizado para medir o desempenho da economia. 

Taxa de juros 



 
 

Economistas do mercado financeiro mantiveram a projeção 

para a taxa básica de juros em 2025. 

Para o fechamento de 2025, a projeção permanece em 15% ao 

ano — atual nível da taxa básica de juros. 

Para o fim de 2026, a projeção continuou em 12,25% ao ano. 

Para o fechamento de 2027, a projeção do mercado 

permaneceu em 10,50% ao ano. 

Outras estimativas 

Veja abaixo outras estimativas do mercado financeiro, segundo 

o BC: 

Dólar: a projeção para a taxa de câmbio no fim de 2025 passou 

de R$ 5,45 para R$ 5,41. Para o encerramento de 2026, a 

estimativa continuou em R$ 5,50. 

Balança comercial: a projeção de superávit da balança 

comercial em 2025 aumentou de US$ 61,15 bilhões para US$ 

61,99 bilhões. Para 2026, a estimativa de saldo positivo passou 

de U$ 65,22 bilhões para U$ 65,80 bilhões. 

Investimento estrangeiro: a previsão para a entrada de 

investimentos estrangeiros diretos no Brasil em 2025 foi 

mantida em US$ 70 bilhões. Para 2026, a estimativa também 

permaneceu inalterada, em US$ 70 bilhões. 
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Mercado Livre: 47% devem antecipar compras de Natal na Black 

Friday 

Segundo pesquisa, a maior parte pretende gastar de R$ 1.000 a 

R$ 2.000; o cartão de crédito é o meio de pagamento preferido 

para a data (41%), seguido pelo Pix (29%) 

 

 

O levantamento do Mercado Livre revela que 24% dos 

consumidores pretendem gastar acima de R$2.000 

  

https://www.poder360.com.br/poder-economia/mercado-livre-47-devem-antecipar-compras-de-natal-na-black-friday/
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Quase metade dos brasileiros (47%) planeja aproveitar os 

descontos da Black Friday de 2025 e antecipar as compras de 

Natal. As categorias mais desejadas são eletrodomésticos 

(44%), eletrônicos (35%), moda (35%), casa e decoração (33%) e 

beleza (18%). Os dados são do estudo “Panorama de Consumo”, 

do Mercado Pago. 

Segundo o levantamento, 24% dos consumidores pretendem 

gastar acima de R$ 2.000. Outros 28%, de R$ 1.000 a R$ 2.000. 

Outros 26%, de R$ 500 a R$ 1.000 e o restante (22%) até R$ 

500. O estudo foi realizado on-line de 14 a 20 de outubro com 

mais de 42.000 consumidores. Leia a íntegra (PDF – 3 MB). 

O cartão de crédito é o meio de pagamento preferido na Black 

Friday (41%), seguido pelo Pix (29%). Depois vêm linha de 

crédito (20%), cartão de débito (9%) e boleto (1%). 

Ao pagar com cartão de crédito, 77% dos consumidores 

disseram optar por parcelar, dos quais 72% dividem seus gastos 

em até 6x. Além disso, 23% das pessoas pretendem parcelar em 

até 12x e 5% em mais de 12x. 

A pesquisa também mostra que 76% dos compradores 

consideram ter um cupom de desconto como “fator decisivo ou 

muito importante” na hora de bater o martelo na compra. 

Ferramentas de IA (inteligência artificial) também vêm 

ganhando destaque no comportamento de compra dos 

consumidores, com 48% dos compradores pretendendo usar IA, 

como chatbots e assistentes virtuais, para buscar ofertas e 

comparar preços durante a Black Friday. 

https://www.mercadopago.com.br/
https://static.poder360.com.br/2025/10/Pesquisa-Panorama-Consumo-Black-Friday-2025-mercadolivre.pdf


 
 

Segundo o Mercado Livre, esse movimento “confirma o avanço 

da jornada digital e a tecnologia como aliada do consumo 

inteligente”. 
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“Taxa da blusinha” eleva desistência de compra para 38%, diz 

pesquisa 

Estudo mostra que imposto de 20% sobre importações de até 

US$ 50 elevou em 25 pontos percentuais o cancelamento de 

aquisições em sites internacionais de maio de 2024 a outubro de 

2025 

 

 

Comnpras online em sites internacionais recuaram após a 

taxação de 20% sobre produtos 

https://www.poder360.com.br/poder-economia/taxa-da-blusinha-eleva-desistencia-de-compra-para-38-diz-pesquisa/
https://www.poder360.com.br/poder-economia/taxa-da-blusinha-eleva-desistencia-de-compra-para-38-diz-pesquisa/


 
 

A desistência de compras em sites internacionais por causa do 

custo com o Imposto de Importação cresceu de 13% para 38% 

de maio de 2024 a outubro de 2025. A pesquisa Retratos do 

Brasil, encomendada pela CNI (Confederação Nacional da 

Indústria) à empresa de pesquisas Nexus, foi divulgada nesta 2ª 

feira (27.out.2025). O resultado mostra o salto de 25 pontos 

percentuais nos cancelamentos. 

O levantamento comparou dados sobre hábitos de consumo da 

população nos 2 períodos. A “taxa da blusinha” –como ficou 

conhecida a cobrança de 20% sobre importações de até US$ 

50– passou a vigorar em agosto de 2024. 

Para Marcio Guerra, superintendente de Economia da CNI, o 

impacto da taxação é positivo para a indústria brasileira, que 

estava sujeita a condições desiguais de competição. 

“A implementação do Imposto de Importação é o início de um 

processo que busca trazer mais justiça e competitividade para a 

indústria nacional”, disse. 

A “taxa da blusinha” estimulou a busca por alternativas 

nacionais. O percentual de consumidores que procuraram 

produto similar com entrega nacional subiu de 22% para 32%. 

Já a procura por item parecido em loja física teve crescimento 

menor, de 13% para 14%. A busca por similar em outro site 

internacional cresceu de 6% para 11%. A desistência definitiva 

caiu de 58% para 42%. 

ICMS e frete 

O custo com ICMS (Imposto sobre Circulação de Mercadorias e 

Serviços) também se tornou uma barreira maior. A desistência 

por esse motivo cresceu de 32% para 36%. 



 
 

O preço do frete internacional levou 45% dos compradores a 

abandonar pedidos, crescimento de 5 pontos percentuais em 

relação a maio de 2024. O prazo de entrega demorado fez 32% 

desistirem, ante 34% no ano anterior. 

“Isso pode sinalizar um avanço na racionalidade do consumidor 

brasileiro na hora da compra”, afirmou Guerra. 

taxa das blusinhas 

A pesquisa revelou que 75% das importações foram para uso 

pessoal. O percentual sobe para 90% entre cidadãos com mais 

de 60 anos e 84% entre moradores do Norte/Centro-Oeste. 

Apenas 10% compraram todos os itens para uso no trabalho, 

percentual maior entre moradores do Sul (19%) e pessoas que 

ganham mais de 5 salários mínimos (15%). Somente 2% 

importaram produtos pensando em revenda. 

A Nexus entrevistou 2.008 pessoas com idade a partir de 16 

anos, no Distrito Federal e nos 26 Estados, de 10 a 15 de 

outubro de 2025. A margem de erro é de 2 pontos percentuais, 

com intervalo de confiança de 95%. 

Os dados comparativos se referem aos consumidores que 

fizeram compra em sites internacionais nos últimos 12 meses. 

Subiu de 13% para 38% o total de consumidores que desistiram 

de importar por causa da taxa das blusinhas, sendo que esses 

38% equivalem a 29% da população brasileira. 

Perfil dos que mais desistiram: 

• 51% – têm ensino superior; 

• 46% – têm de 16 a 40 anos; 

• 45% – ganham mais de 5 salários mínimos. 



 
 

Brasil bate recorde e arrecada US$ 6 bilhões com turismo internacional até 

setembro 

Link https://oglobo.globo.com/blogs/lauro-jardim/post/2025/10/brasil-bate-
recorde-e-arrecada-us-6-bilhoes-com-turismo-internacional-ate-
setembro.ghtml  
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Brasil bate recorde e arrecada US$ 6 bilhões com turismo 

internacional até setembro 

O Aeroporto Internacional Tom Jobim/Galeão, no Rio — Foto: 

Guito Moreto - Agência O Globo 

O Brasil registrou US$ 6,04 bilhões (cerca de R$ 32,5 bilhões) 

em receitas entre janeiro e setembro de 2025 com o turismo 

internacional, o maior valor da série histórica para o período. O 

https://oglobo.globo.com/blogs/lauro-jardim/post/2025/10/brasil-bate-recorde-e-arrecada-us-6-bilhoes-com-turismo-internacional-ate-setembro.ghtml
https://oglobo.globo.com/blogs/lauro-jardim/post/2025/10/brasil-bate-recorde-e-arrecada-us-6-bilhoes-com-turismo-internacional-ate-setembro.ghtml
https://oglobo.globo.com/blogs/lauro-jardim/post/2025/10/brasil-bate-recorde-e-arrecada-us-6-bilhoes-com-turismo-internacional-ate-setembro.ghtml


 
 

resultado representa uma alta de 11,7% em relação aos 

primeiros nove meses do ano passado. 

Somente em setembro, os turistas estrangeiros deixaram US$ 

595,6 milhões no país (aproximadamente R$ 3,2 bilhões), um 

salto de 12,3% na comparação com o mesmo mês de 2024. Os 

dados inéditos são do BC, compilados pela Embratur. 

O ano passado já havia batido o recorde de receita com a vinda 

de estrangeiros ao país. 

 

  



 
 

Etapa do Circuito Sesc de Corridas reúne 6 mil pessoas em Mossoró 

Link https://edicaodigital.agorarn.com.br/wp-content/uploads/2025/10/Agora-
RN_ED-2.194-28-10-25.pdf  

Data da 
publicação 

28/10/2025 

Veículo AGORA RN 

Classificação POSITIVO 

  

https://edicaodigital.agorarn.com.br/wp-content/uploads/2025/10/Agora-RN_ED-2.194-28-10-25.pdf
https://edicaodigital.agorarn.com.br/wp-content/uploads/2025/10/Agora-RN_ED-2.194-28-10-25.pdf


 
 

Corrida 1 

Link file:///C:/Users//Downloads/20251028.pdf  
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ESCOLA-MODELO 

Link https://edicaodigital.agorarn.com.br/wp-content/uploads/2025/10/Agora-
RN_ED-2.194-28-10-25.pdf  
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Grupo de teatro do MS se apresenta no Sesc ZN 

Link file:///C:/Users//Downloads/20251028.pdf  
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